
МКОУ АЛНЕРСКАЯ ОСНSЛ}НАЯ ШКОЛА
# гIрикАз

_5.09. 2024r. N915

о создании комиссии по контролю качества питания с участиемродителей

Во исполнение Федерального закOна <Об образовании в РоссийскойФедерации', от 29,12,201Zг. rчs 273, Ф3, Методич..п"* рекомендаций h4Р2,4,01в0_20 0т 18,05,2020г Роспоrрчбнадзора ро.."и.поИ Федераiqии<родительский контроль за организацией ,оро.r*rо питания детей вобiцео бразOвательных организациях>,

IIРИкА3ЫВА}о:
1, Созлать кOмиссию по проведенr* 

"*рйр" "*ЯролительскOг0 }(онтрOлr{ з;l

Жrr-:;Т;Ж;:" 
ПИТаНИЯ пбучающихся в 2024-2а25 учебно* ,олу ,

Председателъ комиссии * Головинов В. А.-д1,11эектор шкOльi_ Костина Т. А.-председатель профкома
-Гераськина Н.А" -родитель
-Б акирова Гызгаит-),чащаяся 9 класса
-2, Утвердить положение о сOздании norraar" по контролю качествапитания с участием родителей вшколе
з, Утвердить план работы школъной комиссии по контролю качества питанияс участием родителей

ý

4. Контроль исполнениr{ данного

fiиректо

С приказOм ознакомлены:

за собой.

Приложение Nя1

к приказу Nsl5от 5,0 9,2024т



план работы комиссии rто родительскоl\4у контролю

за организацией питанил обучаtощихся в мкоу Аlft-lЕрскАя осtiовндл шкоJIА
на 2024-2025 учебiiый год,

Сроки Мероприятия ответственrтые

сентябрь
(1 неделя)

)пгяни?аттИонно-аналI,IтиIIеская работа, инс}ормационное обеспечени9

Провести комиссионную приемку готOвнос,ги пищеблоков к HoBo]VI)/

у.lебному году, Проверка работоспособrтост,lr суш{еству]ощег0

Ьборудоuu"ия пищеблока, Коt-tтроль за провелением мероприятий по

подготовке помещений (уборка) и доц,ментации пиrцеблока к

оказанию yслчги,

членьт комисси

LIлешьт кOм}Iсси1

Члелты кOмиссLlI

Ч*rl",,***a*

Члены комиссрI

члены комисси

Цленьт комчсси
членьт комисси

сентябрь
(1 неделя)

При необходимости, контроль за проведеjIием техническOго

обсл}rlкивания используемого технологиtiеского или холодильного

обопчдования пищеблока,

сентябрь
(1 неделя)

@'KOIlтpo/IЬЗaДoyKOMtlЛе]tТ0]]а}IL1емпllrцeблoк;t
необходимым убороr.п.Iым иI-IBeI-ITapeM и/или потребтлость в его

маркировке.

сентябрь
(1 неделя)

К""rро"-, За о бa спе.,ar"ем работниttов гtлtщебл ока тр е б оваt{иям

контракта; необходимая квалификация, о бязательные медицинские и

пр офилактические осмотры, гигиениLIеско е о буцение и аттестацт,iя

таких работников с учетом требований гсс:Г р 509з5-2007 <Услуги

общественного пита!Iия. Требоват-tия к перg!tщIу)): _
сентябрь
(1 неделя)

контроль за налиLIием списка об5нающихсr{ на предоставление

бесплатного горячего питания, для детей бесrтлатгтой и

льготных категорий
Ежедневt-tо контроль и заполнение дOкументации (журrrала бракеража пищевых

продуктов и продовольствеI{ного сырья, )l(урrтала бракера;ка готовой

кулинарной пр одукL{ии, Журнала yrleTa те N4 ili]р атурного p e}Igмa

холодильного обоiэудованигt и т.д(.),

Ежедневно Про".рпu соблiодения графика работы столовойt,

Ежедневно контроль качества и безопасности поступающих продуктOts,

Пповепка сопповодитеltьной дOкYментаLIиI{ на 11ищевьlе Iц]Oдукты,

Ежедневно
Члены комиссI4

1раз в неделю. Проверка целевого
с пDедваDительFIым

tIленьi кONIисси

Члеi-tы Koh,lI,ICCil

.]rar{r.r{,r"I]a*e

Чле}I},I коNтисс!

Ежедневно. Коtчтроль рациопа питаниfI Обу,lд19*""ся, Проверка сооT ветствия

предварительноIо з аlказа примерlIому MeHl о, Qэ актиче сt<ий рацион
питания доЛ)кен соответствоват

По мере
необходимости,

Оформление претеI Iзионньш

недостатков в ходе оказания

1 раз в неделю.

Ежедневно. контроль за осуiцествJIением сбора, хранения и вIэItsозс1 отходов,

образовавШихся в результате оказаFiиrt услуг по орга1-IизацI.{и

питания, iз соOтветствии с требованиями са]]итарI-Iого

законодательства,

члеrты кOмисс

LIлены комl{ссВ наrlале Пр o"upnu со блюдетtия,гр ебований САНilИI"I 5 о б q!шg!4цtлjg



_,го

годия.
j в неделю.

инвентарIо,

Коri,rроль за соблlоде}Iием принrlипов (щадящего питания>, (ГIри
приготовлении бллод должliы собJ]тодатr,с,I ш{аl]rп,t{i]е техIтO,rlогии:

в арка, з апека1-Iи е, llp LIпусканl]е, пассер ов а t-I l.{c, TyLlJeHT4 е,

приготовление в пароI{оriI]ектомате 14 т,д,)

L[леrlы комllссI4и

1раз в неделю. Контр оль Teп{]lel] a,r,ypllыx pex(I.INIoI] хр аFlеI-Iи)i l] х олодI4IIьLIом

оборудовании, (При о,l,сутствии регистрируIощего ус,r,ройства
коFгIроля температурного режима во времеI-tи ttнфорпtацl,]я заI-IосI4,1,ся

в (Журнал учета т,еL,Iпер aTyp]]oгo режиNi а хо/iодильно го
оборудоваt-lия>).

Члелlьт коь4иссLIи

1 раз в неделю. Контроль за массой пOрционных блrо71, Vl:icca гlорч?IоFli-Iь]х блrод

должна COoTBeTcTt]oBa,l,b Mitcce 1lорцил1, ук:iз;iiit toi,i 1] гIрi,IN.{ерноNI Nlеlll0"
При нарутпении техIIоJIогии прI.1готовле}ли}1 ]Jtl]ili,I) а l,aI(iKe j] случае
I]еготов}Iости, блюдо дlопускаетсrl к выдаIIе ToJlb}io посJlе устl]анеIII,iя
выявлеIIных недос,I,атков.

L[легlы }{oN,TIlCc}iI

1 раз в FIеделю. Контроль за соблtодеIiие]и ср OKol] год] Iос,] ], l,,гемпOра,т).tr]I-{с)-

влilкно с1l:Iого р е)киN{а и усл овий хр анеFл4ri Itиrт]е]]ых гlр одуктов,

уст,ановленIlые Llзго,гоЕителеý{ и CooT,Bel,C,],l]yrou{LIe сat1-11,I,гарllо-

эI]идемиологI4LIескIlм,гребоваl,tиям tlрl,т xpi-tt.le]-11,II4, продуI{L{и].{, в Toivl

чис"це скоропортrllцейся tl ос:обо сl(оропор,гriirlсйся, a,lal{)lie го,говtзii
кулинарной пр0l1укциrI и полуфабр],IкатOв,

'Llл 
elit, t ]t t] l1,4 rlt]Cll 1,1

1 раз в четверть Заседалtие rrтколл,л,iоii комиссии по питаl.]иIо с 1lpиi"Jlalпei-t1,1e]\,I

классных ру}(овод]]те,lrей 1-9 *х ]{лассоl] по i]оllрос;iп4: <Охl;ат
обуqд6*"rся го рячим пIтта1,Iием. С о блrод еrtие CaFI. гLlгиенIl LIескI,Iх

тгlебований>.

ЧлtItы KOMIICCtI1]

М еmоd ччесr{а е о6 ес l : е|" t e ltl.te
l раз в месяц. Организаl1ия коtтсультаций для I{/{ассIIых ijуii{jвоl_{иl,елеi,t 1-9класс:tlл

по вопросам
организации пи,l aljI,]я.

Llлrttl,; i\Oýil lCCI li1

1locT,oltHHtl. Приt"тима,гь yLIaCT,],{e }] совN{естI-lых Co]]о]Ila,iJ] lrlxJ L]C]иl.1Il;]i]ax) }(ругльтх
столах по BollpoCafoI

ог]ганизапии питания.

L{лсiiы Tic ],/ltlС C l i.L.1

Постоянно" Р ассматрива,гь о бр аrце}тия 0 бучд1 glцихся чt l l,t л vt }.1х з i}ItоFll-iь]х

представителей по вогIросаь,I ](ilrieс,I,Ba л,llпlrп пopлllK;t о]{а:Jан],тя Услуг
по организации 1,Iи"l,аIIиrI ts шJ{оJIе.

Llлсгtы KOLi2lCCtj},I

В конце кажl{ого
полYгодиrL

Анализ пр;}I(тI{ш-.1 оl]гi]lIизЁlL{иLI /Jе)I{урс,гва по столовой на перемелtах Ч,лсгlы комисст,Iи

Плаtt орzаrtuзацuu рqбопtы flо _улучLLrенuiу лъQli,tcpti{l.ribllо-]}igx tlu.lecylaй бrl,зьt clil*llt;Boit
Ежедневно Контроль санI,Iт,арного состояниrl пищеблока (,tис,гота llосу/Iы,

обеденного за/Iа, гIоl{собных помещеrrий),

L{;tегtы I{омисс],]и

По
необхолимости

Э стетическо е оф ормлсlни е за"riа с,гilловоiл. rIлсн ьт KoN,II4I]{]}I и

ГIо
l-теобхолимости

З амена устар етJшего оборудовагrия, Члены KoN,II,ICCI.l].t

l раз в месJIц, Осуществ,rrять ItpOBeI]t{y сохра]-J]-Iости, c;iLIi.i,Iap llo-,T,exгlI,{rIeclioг0
состоя}тия по]\{еш1еFIия и оборудоlзаt-lия пиrцеблока, а таifi{е егс)

использоваI_IиrI по назI]ааIениIо, KoI 1тр OJlb з :I р а L,i l,IO]{aJIb I Iым

расходованlIем ресурсов (элеtt,гроэL{ерг{,1и, i]0 до- рl ,гепJIсl-

снабжегIия).

Liл сгтi,I Ki]ii{lIC с i,i i

По
необходимости.

Контр оль з ;l св t]elзp емеrш-iой орг;1]{из аL{tIей ri ;r пt тir1 е блок е

дезинсеш{иоI{iIых и дератизациоI"]1{ьш работы (прос|lилаi<тиL}еские и
истребите,rlьгlт.tе), дезит-тфетrциоL}ных N.lepol I |lиfl I,T{!T,

Llлеtlьi коп/iисс},]!

Воспuп нuе кульпtуllы nu;tlaнtt;l, проп$еснOп зDо}lrg9!9 сфQзсl J,сtiзнtl ф aull,tx'ýl



ýекабрь
Апрель

1 раз в четверть.

[Iроведение анкет}{рования среди обучающихся и родрrгелей по
KarIecTBa и oргаFIизации питания в IIIколе,

Выступление на родительских собраниях по вопросам организации
питания в шкOле.

члегtьт кOмисси

члелты камисси

члены ко]цисси


