
мкоу АлнЕрскА я осноir}lлil LIJкслА

IIрикАз

от 06.09.2024 Nstб

приг{]то]]леFIия пи]ли и LtCLiольз оваl{r{я

питания в школе

(_ Л. В. * заfi,{, директора по УВ Р

А. - уч1,1тель н;lL;iJIъi]ых i{л;tссов, i\4yriюKitl-;

истории .

"0 создании бракераrкrriэй кOмиссrýи EIa Э02;l/?5 уцебrльiй год"

В целях соQлюдеltиr{ технологии
качественного ассортимента продуктоIJ

ПрИкА3ЫВАЮ:

1". Создатъ бракеражную комиссию в состёlве:
председателъ :Мишиrtа
члены комиссии:Костина Т'.

в.А. - учитеj]ь

2, Членам комиссии ежедFIев}Iо заFIOсить R lr.i"ili"грольный жур].r;iл результат],r
органOлептической оценкlа llриготовленной iт}11l\и.

З. Утвердитъ план работы бракеражrlой комиссии на 2а24-2025 уqgfrгlый год
(Приложение 1_)

4. Комиссии вести 1_ раз в 10 дней журнал кВвдомости контролri за

ПИТаНИеМ}), ДЛЯ КОНТРОЛr{ НаД КО/IИЧеСТВСНt{irlМ COCT;IIJO]И РаЦИО}{а llИTal-ll4Ji,

ассортиментом используемых 1lиш]е{lых np1,1lyK],ol] и гlродоl]о,/Iъс],ве1,IIi,оl,о

opj Itомиссии регламентируетсr{ полож8III,Iем
У, утвержленным Сl У,

олоi]инOt]

l-Lrtalr рабо,гы
бракеражной коплиссии МКСУ AJ1 I-{EP Cli, i i{ О С]-IОRНz\Я IIJKOJ l А

rrа 2024-2025 учебt-tьй гол

Ф:гт
о
Ф

Прило:кегтие 1



на основании общего Положения о браIсераlкной комиссlrr,I, основных целей контроля за

KaLIeCTBoM приготовления пищ?], соблliоденил техi-{ологl,{lit приtгOтtitэле}it:Iя гii{lqИ ]'1 l]lэlГlоЛГii]i-it,{il

саj{итарI]о_ гигие}iичесl<их требов;rгttтйl рабо,тl-il.il(аtl,lи гlитl\сбJIокai, р;iбо,га бракер;i>кi-lоl)i tiон,тtассиli

организована по следуIощим напрaI]]ленияNI:
. Ел<елневныйl<онтроltь
1. Бракеражная комиссиr{ ex{t]/{ile}]Ho llрихол}Ii,на сня,|lIе бракерuitгtой гrробы.

Z, Оценки органолептиqесIil4х свойств приготовлсi+tтой пт,tLtllт (цтзст, запах, i]{iус, T(OtlCИajl,eTlt-l]4ltj,

жесткость, COtIFIocTb и т.д);

3. За соблюдением техI]ологии приготовления пиIли.

4. За полlтотой влохtенIая t{ро/{уктоВ llpll приго,I,ов/Iенtil"j,

5. Соблюдениr{ санитарi{0- гl.iг}теничес.кl1х I.IopM сотруц] r]l}(;lпlrr пriшlеблоtiа,

6. Соблюдения правил,ltи.It-lоl.i t,иt,I,fеllь{ 1l;Lбc1lTllrKaM'{ li,,ilit,бJI()ltа,

7, Проверка налиLIия ког{троjIьIlого блюда И СУ'IОrlilЫХ it|JtJir,

В. Взятие проб лlз общего Kol,/ia,
о Еlкемесячный Ko.r.lTporrIj

1,Проверка состояI,Iия помеIцеlilri.i пищеб.шоltа, пofuIel]le1I},i,i длlr xp;lHeijl4r{ Itродук,f0j], iiомеLцегI],]}1

для храFIения уборочного иi-{вентаря и IIоN{ещен],IrI туаJIе,i,нOй Ko]\4т-la,l,r,l,

2,Контроль проведения убоirок {е>л<едневноlYt trт генера:iыlот]'1) ryоллt_,rценllй iltlтrlеб:iсlt,;а,

З, С о бллодеНия темпер атур]{ьтХ р c}K}1N,l 0В хра LIt}L1I.IrI проду]\, гl] в.

i.*зili3il :ж;нff;Н#,ii#Тji.'J,#li';ргаLlLIзаri]111 гlj..,,'аtlи,l уL,аl]],'хся, 11роперка K;ILIcCTBa

исцользуемой для приготовJlе}l},{r{ },1 1l0даLIи блrодtr 1l0суды, сеiJRr{ровоLiног0 инвен],аря.

6.Гlроверка llравиJI хранения про/r,уктов и l,,д,

Результаты 1-Ipogepoк сilиксируtотсл в }I{урFIале браr<ер;uкit гuт,овоi,i г{родуi{цllkl. О,г,Iеты по

проведенным кOнтрольным обходам обсух<даrотся }I;t Cot]CTaX по ]l1,1та}lиI0 IIIко/iы.

Бракеражная комиссиr{ в своей /{еятеJIьности руководств\/етсrI СаLIПиI-Iаьtи, сборltt,tttа]\,Il,i peLieпTyl],

технолOгиL]ескими KapTaMl,I, ГоСТ'аtчп,t..

F{азвантте мероприятия

З аседаш.Iе rlлеrioв ]{омисси{-1 п0,j,еп4е : к ГO,говLiсl Cll,
пищеблока и обеденного заJ]а к t-{a!]aJlY I,1о]зоI,0 У'тебгIого
года. Утвер}це}Iие пJIана работы tiомl{ссl]и t,ta tit;Bbп-"t

учебньй год.>

:.

i ОтсliеживаFI ие техLiолог?Iи llри.t,о,го i]л ен1,Iя, за l{Jlадi(и

продуктов, выход;I блrод.

Контроль са}Iитарно-гигиеническоj]о состоrltlиlr пlлшlеб;rо,i;,
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Комплексная проtsерка сос,IояI:Iи;I

сyточнь]х проб, маркирOвка банок



Контроль IJзвешивания порцi.tй, гIр i]ви/Iа хр а1l-теFIиrl

продуктов, температурltый ре>ким,
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Проверка KaLIecTBa используемой Ilосудьт, I]а,ци,rие
коI-Iтро.цьной порции. С о блtолеt tиt е технологL{]4 з ;tlilal \KI,I
продуктов.

Правила хранения овощей, сыпуqца продуктов, Соб,пюдг:t,iие
графика уборок помещений пишqеблока.

Проверка наличия контрольFIOй гlорции, Обрабоr.r<а
используемоЙ посуды (тарелкл.i, Llашl(и, ложi(и, вl.iлки).
Ведение журнала качества налLlчие суточньiх проб,
маркировка банок,

riле1.1ы

б1l;lt<ералкной

ком}.]сси1.I
{peBi]aJIb11,

12,

1з,

14,

15,

Проверка соответствие порцI.1и, rззятой произволь}lо со сl,ола
учащихся по весу с контрольной rrорцией.

i члеl{ы
l?
, 0р;li{ера}i{L]ои

! копсиссттtt
Март

Хранение овощей и фруктов, Обрабоrка яиц перед
приготовлением.

Обработка посуды и кухоннOго LI}iBeI"1Tapя, собллс]дение
технологии ]lриготовления блюд.

ГIравила хранения продуктов, h{а р кировка убороtlного
инвентаря.

Заседание ч.пенOв бракеражной комиссии по теме; <Ана,rti,tз

работы комиссии за 2024-2а25 51.Ig6r{,r* ..^,
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